Supplementary Material
Table S1.
	Milk protein profiling for physicochemical properties and functional properties.

	Sample
	β-CN
	κ-CN
	β-lg

	1
	A1B
	BB
	BB

	2
	A1B
	AB
	BB

	3
	A1B
	BB
	AA

	4
	A1B
	BB
	AB

	5
	A1B
	AB
	AB

	6
	A2B
	BB
	AB

	7
	A2B
	BB
	AB

	8
	A2B
	AB
	AB

	9
	A2B
	AB
	AB

	10
	A2B
	AB
	BB

	11
	A1I
	BB
	AB

	12
	A1I
	BB
	AB

	13
	A1I
	BB
	BB

	14
	A1I
	BE
	AB

	15
	A1I
	BB
	AB

	16
	A2I
	BB
	AA

	17
	A2I
	BB
	AB

	18
	A2I
	AB
	AA

	19
	A2I
	AB
	AB

	20
	A2I
	AB
	BB


Table S2. 
	Milk protein profiling for enzymatic properties.

	Sample
	β-CN
	κ-CN
	β-lg

	1
	A1B
	BB
	BB

	2
	A1B
	AB
	BB

	3
	A1B
	AB
	AA

	4
	A1B
	AB
	AB

	5
	A2B
	BB
	BB

	6
	A2B
	AB
	AA

	7
	A2B
	AB
	AA

	8
	A2B
	BB
	AB

	9
	A2B
	AB
	AB

	10
	A2B
	AB
	AB

	11
	A1I
	BB
	AB

	12
	A1I
	BEA
	AB

	13
	A1I
	BB
	AB

	14
	A2I
	BB
	AA

	15
	A2I
	AB
	BB

	16
	A2I
	BB
	BB




